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News I - 2014

Pünktlich zur Adventszeit, der leckersten Zeit unserer Weihnachtsbäckerei, 
haben wir im REWE-Markt in Werlte eine schöne Filiale eröffnet.

OFENFRISCHE BACKWAREN
IM REWE-MARKT In WERLTE

 www.baeckerei-musswessels.de

-  Z e i t u n g  -

Öffnungszeiten:

Mo. - Sa. 7 - 20 Uhr

So. 8 - 17 Uhr

Eine Information für unsere Mitarbeiter, Kunden, 
Lieferanten, Partner und Freunde des Hauses

FA
mILIeNBäCKeReI  IN  DeR  ReGIoN

Johann Bross, unser langjähriger Fach-
planer, hat wieder einmal kreative 
Arbeit geleistet und einen sehr schö-
nen Backshop mit einem urgemütlichen 

Café eingerichtet. Wir danken ihm in 
diesem Zusammenhang für sein En-
gagement. Christina Musswessels und 
unser Bezirksleiter Herr Scheer freuen 
sich zusammen mit dem Team Conny 
Gößling, Jennifer Lupke, Janina Me-
yer und Karina Bruns darauf, die lie-
ben Kunden in Werlte mit ofenfrischen 
Backwaren und leckeren Kaffeespezia-
litäten sowie köstlichen Snacks zu ver-
wöhnen.

Wir heißen Sie herzlich willkommen!

Das erwartet Sie
in dieser Ausgabe:

Auch in diesem Jahr war unser Sommerfest ein großes Vergnü-
gen für unsere Mitarbeiter und ihre Familien in Rhede. Spiel und 
Spaß war angesagt. Leckeres vom Grill und Frischgebackenes 
direkt aus unserer Bäckerei durfte natürlich auch nicht fehlen!

Wir freuen uns jetzt schon auf das kommende Sommerfest!

SPIEL unD SPASS
AuF DEM SOMMERFESt

tolles Wetter und tolle Stimmung beim Fest 2013!

In diesem Jahr geht die Trophäe unserer 
Kegel-Champions-League an den Lo- 
gistiker Achim Deutschendorf. Herzli-
chen Glückwunsch dazu! Einen Wer-
mutstropfen gibt es leider, die Trophäe 
ist ein Wanderpokal und muss nächs-
tes Jahr wieder abgeben werden.

In diesem Jahr waren wir mit einer mobilen Cafeteria und einem 
Berlinerstand auf der Rheder Kirmes vertreten. Unser Konditor-
meister Peter Winnen ließ es sich nicht nehmen, die frischen 
Berliner selber zu backen.

Die Besucher waren begeistert und würdigten unser Engage-
ment mit dem Ausverkauf aller Berliner am Tag! Vielen Dank und 
bis zum nächsten Jahr!
 

Eine ausgewogene und gesunde Ernährung 
spielt in unserer Gesellschaft eine immer wich-
tigere Rolle. Bewusste Konsumenten sprechen 
Lebensmittelproduzenten Vertrauen aus, wenn 
sie deren Produkte verzehren. Wir laden ganz 

herzlich Gruppen, Vereine, Clubs, Kindergärten, 
Schulklassen und Firmen zur Besichtigung in 
Rhede ein. Bäckermeister Karl-Heinz Julius 
zeigt die Bäckerei und informiert eindrucksvoll 
über unsere „Kunst des Backens“. 

DER KEgELWETTbEWERb
unserer Logistiker

Der Wanderpokal wird von 
Heiko Brandt überreicht.

bERLInERAKTIon zur Rheder Kirmes

Meisterleistung - über 1000 
Berliner an einem Tag verzehrt!

EInLADung zuR bäcKEREIbESIcHTIgung

unSER TIPP:
So werden Brötchen wieder 
knusprig und lecker

 
Brötchen bekommt man mit 
einem einfachen Trick schnell 
wieder knusprig. Einfach das 
Brötchen mit etwas Wasser 
anfeuchten und kurz auf den 
Toaster legen. Ausprobieren 
und genießen!
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Bäckermeister Karl-Heinz Julius
in Rhede

Eine Anmeldung

ist erforderlich:

Tel. 0176 - 93120129

Die Kuns†   des
Backens sei†  1868

Jetzt NEU bei uns:
Kindergeburtstag
mit Kinderbäckerei!



MEHR ALS nuR EIn AnSPRucH
Aus Tradition und Verantwortung leisten unsere 
fleißigen Mitarbeiter in der Backstube und im 
Verkauf Großartiges, um die Menschen in der 
Region tagtäglich mit frischem Brot und Back-
waren auf höchstem Niveau zu versorgen. Mit 
Leidenschaft und viel Liebe zum Detail werden 

in der Familienbäckerei in Rhede seit 1868 
nach traditionellen Rezepten und mit hand-
werklicher Sorgfalt mit naturbelassenen Zuta-
ten aus heimischer Landwirtschaft ofenfrische 
Köstlichkeiten hergestellt.

MEISTERKLASSE

Die Kunst des Backens

Nach erfolgreicher Ausbildung wird ihr die 
Verantwortung für die Filiale in Lähden übertragen.

Herzlichen Glückwunsch, liebe Julia. Zum einen zur bestande-
nen Gesellenprüfung zur Fachverkäuferin als Klassenbeste mit 
der Note 1,6. Und zum anderen zum erfolgreichen Karrierestart 
in unserer Familienbäckerei. Deinen Fleiß und dein Engagement 
belohnen wir gerne mit einer Übernahme und übergeben dir ver-
trauensvoll die Leitung des Backshops in Lähden. Wir freuen uns 
auf eine tolle Zusammenarbeit. Vielen Dank und weiter so, liebe 
Julia, dein Fleiß zahlt sich aus! 

WILLKoMMEn IM TEAM, 
Julia Horstmann 

Damit die Rente im Altersru-
hestand reicht, möchten wir 
eine mögliche Lücke in der 
Altersabsicherung schließen. 
Wir bieten unseren Mitarbei-
tern in Zusammenarbeit mit 
der Signal Iduna eine Entgelt- 
umwandlung in eine Direkt-
versicherung als betriebliche Altersvorsorge 
an. Das Besondere ist daran die Lukrativität für 
alle, da diese Altersvorsorge von der Lohnsteuer 

und der Sozialversicherung be-
freit ist. Außerdem stocken wir 
jeden Vertrag mit einem Zu-
schuss in Höhe von 10 % auf, 
damit sich das Sparen gleich 
doppelt lohnt. 

  Bei Fragen und für mehr Informationen meldet 
euch bitte bei Jan-Bernd Musswessels.

Vorbildlicher Einsatz unter 
allen ,Umständen’. 

„Vielen Dank für deinen vor-
bildlichen Einsatz, liebe Kath-
rin.“ Mit einem lachenden und 
einem weinenden Auge verab-
schieden wir unsere langjähri-
ge Mitarbeiterin Kathrin Muke 
in die Babypause. „Auf deinen 
unermüdlichen Einsatz, auch 
unter allen ,Umständen’, konn-
ten wir immer zählen.“

Wir bedanken uns ganz, ganz 
herzlich mit einem kleinen Bei-
trag zur Babyausstattung und 
wünschen dir und der jungen 
Familie viel Glück und Gesund-
heit in allen Lebenslagen.

unSERE ALTERSvoRSoRgE 
FüR ALLE MITARbEITER

Julia Horstmann (21 Jahre jung),
Gesellenprüfung als Klassenbeste

Wir wünschen der jungen 
Familie Glück und Gesundheit.

gLücKLIcHE 
bAbyPAuSE

3x Wittmund

3x Aurich
1x Moordorf

8x Emden

1x Warsingsfehn
1x Veenhusen

1x Jemgum
1x Logabirum

7x Leer

1x Bunde

1x Möhlenwarf

6x Papenburg

1x Völlenerfehn
1x Ramsloh

1x Edewecht
7x Oldenburg

2x Aschendorf

1x Rhede

1x Börgerwald

1x Surwold

2x Sögel

2x Haren

2x Meppen

3x Lingen (Ems)1x Wietmarschen

1x Neuenhaus

1x Flachsmeer

1x Ihrhove

1x Rhauderfehn

2x Wiesmoor

1x Jever

1x Leerhafe

1x Barßel1x Collinghorst

1x Langholt

1x Remels

2x Weener

1x Herzlake
1x Quakenbrück

1x Werlte

1x Löningen
1x Lähden

Unsere fleißigen Bäcker und Konditoren erstellen in der Bäckerei Rhede tag-
täglich ofenfrische Backwaren für die gesamte Region. Sie freuen sich auf 
Ihre Fragen und Wünsche. Ob frische und gesunde Backwaren, Frühstück, 
köstliche Snacks, wechselnde Mittagsmenüs, Kaffee, Kuchen, Torten. Es 
gibt zu jeder Tageszeit das richtige Angebot. Das gesamte Team der Famili-
enbäckerei Musswessels freut sich auf Ihren Besuch!

Einen ganz besonderen Besuch bekamen unsere fleißigen Mitarbeiter in den 
vergangenen Monaten in unserer Bäckerei. Gitta Connemann ließ es sich 
nicht nehmen, unseren Bäckern und Konditoren bei der Herstellung leckerer 
Backwaren über die Schultern zu schau-
en. Sehr interessiert, erkundigte sich Frau 
Connemann bei den Mitarbeitern über ihre 
handwerklichen Arbeiten und legte so-
gar selber Hand bei der Verzierung einer 
Torte an. Wir haben uns über den Besuch 
und Ihre Wertschätzung sehr gefreut.
Vielen Dank, Frau Connemann!

Mdb gitta connemann
ZU BESUCH IN dER BäCKEREI

Gerne haben wir Claudia Kurrelvink, 
Pastorin der Kirchengemeinde Lar-
relt, bei ihrem wunderbaren Ernte-
dankfest unterstützt. Unser Bäcker-
meister Karl-Heinz Julius erstellte 
für eine Spendenaktion ein wahres 

Kunstwerk. Ein Erntedankbrot mit 
biblischer Schrift. Das erfolgreiche 
Fest erbrachte hohe Spenden für so-
ziale Projekte in der Gemeinde und 
Afrika. Eine tolle Aktion, die wir ger-
ne unterstützt haben.

bäcKEREI MuSSWESSELS 
AucH In IHRER näHE 

unterstützung der Kirchengemeinde Larrelt 

WoHLTäTIgE AKTIon 
zuM ERnTEDAnKFEST

Erntedankbrot als Spende für die Kirchengemeinde Larrelt

Wir freuen uns mit Erika Menke 
über den erfolgreichen Abschluss 
zur Ausbilderin und gratulieren 
ihr ganz herzlich mit einem klei-
nen Präsent! Ein gutes Karriere-
beispiel, was man alles beruflich 
erreichen kann. Wir fördern ger-
ne unsere Mitarbeiter und bieten 
im Unternehmen viele berufliche 
Aufstiegschancen und Weiterbil-
dungsmöglichkeiten. Wie heißt es 
so schön: „Wissen ist Macht“. Bitte 

Wir fördern die

WEITERbILDung!

Erika Menke, 
Abschluss zur Ausbilderin

über70x
GenUSS pUr!

informiert euch bei Christi-
na Musswessels über eure 
ganz persönlichen Möglichkei- 
ten! Wir freuen uns auf viele 
Anfragen!

Gitta Connemann beim Verzieren einer Torte


